NUMERACIÓN Y VIÑETAS

Digite la siguiente receta
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PAN DE CARNE

% Homo 175° C (tiempo estimado 1,5 hrs)
> 14 kg pulpa picada
> 4 kg carne de cerdo picada
> 2 tazas miga de pan
> 1% tazas leche
> 1 huevo batido
> V4 taza de cebolla
picada
> 2 ctas sal
> V4 cta pimienta

Mezclar bien todos los ingredientes
Colocar en molde de pan enmantecado
Hornear

Desmoldar

Servir caliente o frio

2. Dar formato y configurar pagina a gusto con numeracion y
vifietas.

3. Insertar una imagen.

4. Guardar el archivo con el nombre Pan de carne en su
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1. Dar formato al texto a gusto (tipo de letra, color, tamaño, de manera que la receta abarque toda la hoja).

2.  Colocar viñetas donde corresponda para que quede igual al original.

3. Insertar una imagen. 

4. Guardar el archivo con el nombre Pan de carne nombres en su carpeta.
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